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MOSCA

SOLDADO NEGRO

O poder da inovacdo na nutricéo.
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Proteinas e Fertilizantes Sustentaveis




PROTEINA ANIMAL TRANSFORMADA
DE MOSCA SOLDADO NEGRO (HERMETIA ILLUCENS)

Proteina desengordurada obtida por extracao de larvas de Mosca Soldado
Negro. Farinha de cor castanha com odor caracteristico. Matéria-prima
destinada a alimentacao animal (animais de aquacultura, petfood, aves e
suinos). Deve ser utilizada de acordo com o Regulamento 2021/1372 da
comissao de 17 de agosto de 2021. Nao destinado ao consumo humano.

Acidos gordos insaturados 50%

Acidos monoinsaturados 35%
Acidos polinsaturados 15%
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BOM PARA OS ANIMAIS
EXCELENTE PARA O PLANETA

UM INGREDIENTE NATURAL NA DIETA DOS ANIMAIS

ESTIMULA A IMUNIDADE
CONTEM PEPTIDOS ANTIMICROBIANOS E QUITINA

A proteina de inseto € uma fonte proteica alternativa de alta qualidade que se
destaca pela presenca de péptidos antimicrobianos, considerados como o0s
antibidticos naturais, e de quitina, um prebidtico na alimentacao animal,
promovendo o aumento de bactérias benéficas e a diminuicao de outras
bactérias prejudiciais para os animais.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Proteina 50% Sédio 0.14%
Gordura Bruta 15% Potassio 1.18%
Humidade <7% Calcio 2.30%
Cinzas 8% Fosforo 1%

PERFIL DE AMINOACIDOS

Triptofano 0.78% Alanina 3.99% Lisina 4.10%
Cistina + Cisteina 0.26% Fenilalanina 2.49% Prolina 3.44%
Metionina 0.98% Glicina 3.33% Serina 2.44%
Acido aspartico 5.55% Isoleucina 2.64% Tirosina 3.80%
Acido glutamico 6.62% Histidina 1.89% Treonina 2.38%
Arginina 3.41% Leucina 4.07% Valina 3.87%

Deve ser utilizada de acordo com o Regulamento 2021/1372 da comissio de 17 de agosto de 2021.
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PROTEINA ANIMAL osriossreaves
peumprocesso NATURAL, LOCAL E BRUTAL.

Proteina produzida através do processo de 6\60 C'Q,:?
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MATERIA-PRIMA QUE PROMOVE A SUSTENTABILIDADE

O setor nacional do azeite € um setor central na economia portuguesa e que tem
permitido aumentar significativamente as exportagcdes nacionais. Porém, apesar de
gerar cada vez mais e melhor azeite, este setor enfrenta desafios de sustentabilidade
relacionados com a producao de um subproduto, o bagaco de azeitona. De uma
azeitona, mais de 80% é bagaco.

O bagaco de azeitona, quando nao valorizado adequadamente, é altamente poluente
e um desafio de operacao nos lagares. O processo da EntoGreen permite contribuir
para a resolucao deste problema uma vez que, ao contrario dos outros animais, as
larvas de mosca soldaod negro biodigerem este subproduto.

Converter esta problematica numa solugcao que contribui para o crescimento e
sustentabilidade do setor do azeite em Portugal € a missao central do Olival Circular.

INSETOS COMO VERDADEIRA
FERRAMENTA NA ECONOMIA
BIOCONVERSAO CIRCULAR.

DE BAGACO DE

AZEITONA.

CONTRIBUI PARA
VALORIZA O A SAUDE E
BACACO DE FERTILIDADE
AZEITONA. DO SOLO.
ELIMINA UM FECHA CICLOS

E CRIA VALOR
ACRESCENTADO.

DESAFIO DOS
OLIVOCULTORES.

A PROTEINA PARA A ALIMENTACAO

DO SEU ANIMAL QUE NASCE E
VOLTA AO SOLO NACIONAL.



IMPACTO

OS GRANDES NUMEROS
DA ENTOGREEN

<5 BAGACO DE AZEITONA
TONELADAS
BIOCONVERTIDAS POR ANO

Sl SUBPRODUTOS DIVERSOS

L= = PROVENIENTES DA PRODUCAO DE
CEREAIS A VEGETAIS FRESCOS

17|l PROTEINA DE INSETO
UeLIERBZEN PRODUZIDA POR ANO

y/Y(IMA FERTILIZANTE ORGANICO
NS PRODUZIDA POR ANO

L3 OLEO DE INSETO
e PRODUZIDA POR ANO




Alimentacao com proteina d
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bl Ingredient Odyssey SA

Unidade Industrial (Sede)

Rua Eng. Albertino Filipe Pisca Eugénio
N°140, Zona Industrial de Santarém
2005-079 Santarém | Portugal

Unidade de 1&D

Rua Comendador José Julio Eloy
Lote 7, Zona Industrial de Santarém
2005-332 Santarém | Portugal

NIF 513023933
+351 243 140 616
info@entogreen.com
www.entogreen.com




